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Sıra  
No 
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KİMYASAL ANALİZLER BİRİMİ 

1.  
Asitlik  03.TA.45 TS ISO 729/Mart 2006  İşlenmiş iç fındık 250 gr 

329,40 
1 GÜN 

2.  
Asitlik  03.TA.46 TS 5000/2010 

T1:29.03.2011 
T2:24.12.2014 
T3:12.04.2021 

Ekmek Orijinal numune 
256,50 

1 GÜN 

3.  
Bikarbonat Aranması 03.TA.94 Modifiye TS 1018 / TGK Çay Tebliği  Siyah çay 250 gr 

329,40 
1 GÜN 

4.  
Bitkisel Yağ Aranması 03.TA.86 

TS 7501/17.10.1989 
 TS 7503/17.10.1989 

TGK 2014/53 /Kasım 2014  
 Süt ve süt ürünleri 250 gr/ml 

1509,30 
1 GÜN 

5.  
Diastaz Sayısı 03.TA.66 

International Honey Commission,  
Determination of diastase activity with 

Phadebas./2009 
 Bal 

250 gr 
737,10 

1-3 
 GÜN 

6.  
Hacmen Alkol Miktarı Tayini 03.TA.88 

Distile Alkollü İçkiler Analiz Metotları 
Tebliği (Tebliğ No: 2017/9)/21.03.2017 

 
Alkol ve alkollü 

içecekler 

250 ml 256,5/356,4(Disti 
le olmayanlar) 

1 GÜN 

7.  ** Ham Protein Tayini 
Kjeldahl Metodu 

03.TA.41 TS 1620/Şubat 2016  
**Tahıl ve tahıl 

ürünleri 

250 gr 
500+50 1 GÜN 

8.  **Ham Protein Tayini 
Kjeldahl Metodu 

03.TA.47 

29955 Sayılı Resmi Gazete (Yemin 
resmi kontrolü için numune alma ve 

analiz metodlarına dair 
yönetmelik)/21.01.2017 

 **Yem 
250 gr 

500+50 1 GÜN 

9.  Ham Lif(Selüloz) Tayini 
3Kuru madde 

03.TA.63 TS ISO 15598/Mart 2003  Çay 
250 gr 

558,90 
1-3 

 GÜN 

10.  
Ham Lif(Selüloz) Tayini 03.TA.73 

29955 Sayılı Resmi Gazete (Yemin resmi 
kontrolü için numune alma ve analiz 

metodlarına dair yönetmelik)/21.01.2017 
 Yem 

250 gr 558,90 1-3 
 GÜN 

11.  
Ham Selüloz(%1’den düşük) Tayini 03.TA.04 TS 4966  Gıda 

250 gr 558,90 1-3 
 GÜN 

12.  
Ham Selüloz(%1’den yüksek) Tayini 03.TA.06 TS 6932  Gıda 

250 gr 558,90 1-3 
 GÜN 

13.  **HMF Analizi 
Spektrofotometrik Metod 

03.TA.76 
International Honey Commission, 

29-31 HMF White/2009 
 **Bal 250 gr 585,9+58,59 1 GÜN 

14.  
Jelatin Aranması Analizi 03.TA.82 

AOAC Method 920.106/1936  
Süt ve süt ürünleri 250 ml 302,40 1 GÜN 
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15.  
Kafein Analizi(HPLC) 03.TA.79 JAOAC Vol. 76 No:2   

Çay, kola, kahve ve 

alkolsüz içecekler 
vb. Gıdalar 

250 ml 1107 1 GÜN 

16.  
Karboksi Metil Selüloz Aranması 03.TA.89 

Milli Savunma Bakanlığı, Teknik 
Hizmetler Daire Başkanlığı, Yoğurt 

Teknik Şartnamesi (TEK.H.:06-
90G/Şubat 2021)  

 
Süt ve süt ürünleri 250 ml 429 1 GÜN 

17.  **Metil Alkol-Metanol/Tersiyer Bütil 
Alkol Analizi (GC) 

03.TA.85 

Modifiye(AOAC Off. Meth. 

983.13)/1983 
 Alkol ve alkollü 

içecekler 
250 ml 1077,3+107,73 1 GÜN 

18.  
Nişasta Aranması 03.TA.87 

EC 213/2001  
Süt ve süt ürünleri 250 gr/ml 329,4 1 GÜN 

19.  
Potasyum İyodat Tayini 03.TA.40 TS 933/Nisan 2003  Yemeklik tuz 

250 gr 
564,3 1 GÜN 

20.  **Prolin Tayini(Spektrofotometre) 
Spektrofotometrik Metod  

03.TA.67 
International Honey Commission, 

page 59-60/2009 
 **Bal 

250 gr 
467,1+46,71 

1-2 
 GÜN 

21.  Sorbik-Benzoik Asit(Sorbik+Benzoik Asit) 
Tayini HPLC 

03.TA.84 
Nordic Committee On Food Analysis 

Method No:124/1997 
2007 Gıda ve gıda katkı 

maddeleri 

250 gr 
1107 

1-2 
 GÜN 

22.  
Şeker Bileşenleri (Sakkaroz , Glukoz, 
Fruktoz, Laktoz Analizi(HPLC), Toplam 
Şeker) 

03.TA.55 TS 13359/03.2008   Bal 
250 gr 

1107 
1-2 

 GÜN 

23.  
Toplam/Ham Yağ(Ekstraksiyon) 03.TA.92 

29955 Sayılı Resmi Gazete (Yemin resmi 
kontrolü için numune alma ve analiz 

metodlarına dair yönetmelik)/21.01.2017 
 Yem 

250 gr 
375,3 

1-2 
 GÜN 

24.  
Toplam/Ham Yağ(Ekstraksiyon) 03.TA.92 

ASE 150 Extraktion Method 
Parameters(Aplikasyon Metodu) 

 

Tahıl ve ürünleri, 
yağlı tohumlar, et 
ve ürünleri, çerez, 

bisküvi, kraker, 
cips vb.ürünler 

250 gr 
375,3 

1-2 
 GÜN 

25.  
Tuz Tayini 03.TA.49 TS 5000/2010 

T1:29.03.2011 

T2:24.12.2014 
T3:12.04.2021 

Ekmek Orijinal numune 
305,10 

1 GÜN 

26.  
Yağ Asitleri Kompozisyonu Analizi 03.TA.77 Zeytinyağı ve Prina Yağı Analiz Metotları 

Tebliği (TGK 2014/53)/Kasım 2014  
Bitkisel yağlar 250 gr/ml 

1100 1-2 
 GÜN 
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27.  
Yağ Tayini 03.TA.44 TS 1330/30.09.2021  Yoğurt 

250 gr 
375,3 1 GÜN 

28.  
Yağ Tayini 03.TA.43 TS ISO 2446/23.10.2015  Süt, ayran, krema 

250 gr/ml 
375,3 

1 GÜN 

29.  
Yağ Tayini 03.TA.54 TS ISO 3433  Peynir 

250 gr/ml 
375,3 

1 GÜN 

 
NOT:1)* Analiz süresi tek bir numune içindir, numune yoğunluğuna, mesai saatlerine ve raporlamaya bağlı olarak süre değişmektedir. Mikrobiyolojik analizlerde listede belirtilen analiz süreleri 

negatif numuneler için geçerli olup, sonucun pozitif çıkması durumunda süre uzayabilir. Özel durumlar hariç Mikrobiyoloji laboratuvarına Numune Kabulü Pazartesi-Salı-Çarşamba mesai bitimine 

kadar yapılmaktadır. 

**İşaretli olanlar akredite analizlerdir. 

***Soğukta muhafaza edilmesi gereken(soğuk zincir) numunelerin 00C ile +80C, dondurulmuş ürünlerin -180C veya daha düşük sıcaklıkta olması gerekmektedir. Oda sıcaklığında muhafaza 

edilmesi gereken numunelerin +150C ile +250C sıcaklıkta olması gerekmektedir. Analiz sonucu n5-n10 şeklinde istenirse yukarıda belirtilen minimum numune miktarı 5-10 kat artırılarak 

getirilmelidir. 

a) Analiz fiyatları için laboratuvarla görüşünüz. Gıda ve Yem numunelerinde, hesaplama ile elde edilen sonuçlarda kullanılan parametrelere ve metoda göre ücret alınacaktır. 

 
 
 

GENEL HÜKÜMLER 

1) Akredite Analiz Ücretlerine %10 ilave yapılacaktır. 

2) Enstrümantal cihazlarla aynı anda birden fazla parametrenin sonuç olarak verilmesi durumunda analizden bir tek ücret alınacaktır. 

3) Yapılacak analizde başka bir analizden elde edilecek sonuçlar kullanılacak ise söz konusu analizlere ait ücretler de ayrıca tahsil edilecektir. (rutubet, tuz, yağ, GDO vb.) 

4) GDO tip tayini analizlerinde analiz ücretine GDO tarama testi ücreti de ilave edilir. 

5) Özel Gıda Laboratuvarlarının Genel Numune Kayıt Defterlerinin Onayı (Her 100 sayfa) için 117 TL ücret alınır. 

6) Gıda Kontrol Laboratuvar Müdürlüğü faaliyeti olup da listede yer almayan bedellerde Bakanlığımızın diğer döner sermaye işletmeleri için belirlenen listelerdeki fiyatlar uygulanır. 

7) İhracat analizleri için (****Pestisit Analizleri Hariç) %15 İndirim (Yukarı yuvarlama) uygulanır. 

8) Akredite olunan analizlere analiz ücreti üzerinden önce % 10 akreditasyon ücreti, sonra KDV ilave edilir. 

    


