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Laboratuvar Birimi: FAL
Sira Analiz Ad1 Sonug¢ Matriks Kullanilan Metot/SCY No | Analiz Ucreti Analiz
No Birimi (TL) Siiresi
1 | Agirlik Kontrolii g(ortalama) | Ekmek TGK 2012/2 1 giin
g/adet Yumurta TS 1068, TGK 2014/55
2 | Agirlik Kontrolii- g/kg
Briit Agirlik,Net Agirlik (Gramaj Ambalajli iirtinler Mgili Uriin TS/TGK, Tartim 183,60
Tayini)
3 | Askida Kat1 Madde mg/L Su TS EN 872 426,60 1 giin
4 | Ayrilabilen Cesni Maddeleri Biskiivi TS 2383 183,60
Kiitlesinin Tayini 1 giin
5 | Boylama (Elek Ile) % Baharat (Ogiitiilmiis)-(Cemen 234.00
otu, Safran, Tar¢in, Yenibahar, | TGK 2022/7 ’
Zencefil, Zerdecal haric) 1 giin
6 | Bulaniklik Tayini NTU Su TS EN ISO 7027-1 183,60 1 giin
7 | Cemen Miktar1 g Pastirma TS 1071
8 | Cesni Miktar1 Hazir Kek TS 13375
Dondurma TS 4265
9 esni miktar1 / I¢ malzeme/Dolgu o - Mgili Uriin TS/ TGK
I(,;nasd desi ¢ & % Cesnili, Dolgulu tiriinler & 183,60
10 | Cesni Orani (Kuru/Sert,Kabuklu/ Cesnili Lokum TS 8444
Kurutulmus Meyve, Kaymak Sultan Lokum 1 giin
Orani) Kaymakli Lokum
11 | Donma Noktas1 Tayini °C Stit TS EN ISO 5764 279,00 1 gilin
12 | Elektriksel iletkenlik Tayini uS/cm Su TS 9748 EN 27888 183,60 1 gilin
13 Elektr_lk Il.etker.lhgl Tayini(Rutubet ms/cm Bal TS 13366 )
Tayini de istenir.) 1 giin
14 | Elek Alt1 Orani % o TS 4500 1 giin
Bugday Unu TGK 2013/9 234,00
15 | Elek Ustii Oran1 (her bir elek icin) % Tahillar Igili Uriin TS/TGK
16 | Et - Cekirdek Orani % Zeytin TS 12343, TS 12352 183,60 1 giin
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Sira Analiz Ad1 Sonug¢ Matriks Kullanilan Metot/SCY No | Analiz Ucreti Analiz
No Birimi (TL) Siiresi
Fiziki Tayinler- Tepe Boslugu mm
17 | Fiziki Tayinler- Dolum Orani
Fiziki Tayinler- Siizme Kiitlesi ) TS 2664
Fiziki Tayinler-Siizme Orani Kutulanmig Ambalajh Uriinler | TS 774
(Siizme Kiitlesinin Net Kiitleye (Konserveler, Salamura Ilgili Uriin TS/TGK
Orani) Urlinler) 1 giin
Fiziki Tayinler-Parca Orani % 16 353 183,60
Fiziki Tayinler- Sivida Su Orani .
Fiziki Tayinler- Sivida Yag Orani Balik Konserveleri
Fiziki Tayinler- Et Orani o
Fiziki Tayinler- Bezelye Orani Etli- Sebzeli Konserveler llgili Urtin TS/ TGK
Fiziki Tayinler- Ta¢ Yaprak . .
Disindaki Yaprak ve Sap Gl Regeli TS 5135
18 | Fiziksel Kusurlar /Ozellikler * Tahil ve Tahil Mamulleri,
% Baklagil, Baharat Cesitleri, e 234,00 .
Meyve —Sebze Uriinleri, Sert lgili Uriin TS/TGK I giin
adet Kabuklu Meyveler vb.
19 . . : %
Hacim Genislemesi Dondurma TS 4265 183.60 | giin
20 | Kirilma Indisi NDp Bitkisel Yaglar TS EN ISO 6320 183,60 1 gilin
0,
21| Kurutma Kayb1 Tayini % Seker (TozKiip) TGK 2002/26 234,00 | gin
. % Recel(Visne,Cilek,Kaysi,Erik,
99 Meyve Orani tayini Ayva) TS 3958 183,60 1 giin
pH Tayini Pekmez TS 3792 1 giin
Meyve ve Sebze Uriinleri TS 1728 1SO 1842
23 Bira TS 2259
Et ve Et Uriinleri (Kiimes TS 3136 1SO 2917 171,00

Hayvanlar1 dahil)
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Sira Analiz Ad1 Sonug¢ Matriks Kullanilan Metot/SCY No | Analiz Ucreti Analiz
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Su TS EN ISO 10523
Peynir TS 2176
Rutubet/Kurumadde Tayini *Siyah Cay TS 1561/ 1562 239,40 1 giin
(Etiivde Kurutma Y 6ntemi) Dondurma TS 1SO 3728 2 giin
24 Peynir ve Eritme Peynir,
Tereyag TS EN I1SO 5534 2-3 giin
Ekmek TS 5000 2 giin
Et ve Et Mamiilleri TS 1743 1SO 1442 1 giin
Siit tozu, Premix TGK 2002/16, TS 1329 1 giin
Yemeklik Tuz TS 933 2 giin
Ceviz I¢i TS 1276 1 giin
Ogiitiilmiis Kakao TS 3076-1 1 giin
Kavrulmus, Ogiitiilmiis Kahve | TS ISO 11294 1 giin
Baklagil- Kuru Fasulye (Soya
% fasulyeleri harig), Nohut, TS 1SO 24557
0 Mercimek, Bezelye 1 giin
Nisasta TS 1252 EN ISO 1666 239 40
Hazir Kuru Corbalik ’ 1 giin
Dane/Ogiitiilmiis Mistr TS 3977 1 giin
Cikolata TS 7800 1 gilin
Ekmek Mayasi TS 3522 1 gilin
Hurma TS 7420 1 gilin
Siit, Ayran TS 1018 2 giin
Lokum, Tahin, Tahin Helvasi TS 1201 EN ISO 1741 1 gilin
Meyve Sebze Uriinleri TS 1129 ISO 1026 3 giin
Salca TS 1208 ISO 1742 3-4 giin
Kurutulmus Meyveler Ilgili Uriin TS 2 giin
*Tahil ve Tahil Uriinleri TSEN 1SO 712 1 giin
*Karma Yem ve Yem 29955 Sayil Resmi Gazete 239,40 1 giin/
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Sira Analiz Ad1 Sonug¢ Matriks Kullanilan Metot/SCY No | Analiz Ucreti Analiz
No Birimi (TL) Siiresi
Maddeleri 2-3 giin
Rutubet ve Ugucu Madde Yagli Tohumlar (Kolza, Soya, | TS EN ISO 665
25 | Igeriginin Tayini Aycicek), Yerfistig1 (Kabuklu
(Etiivde Kurutma Y &ntemi) ve I¢), Islenmis Yerfistig1,
% Ceviz-Kabuklu, I¢ Findik,
Antepfistigi-Ig(islenmemis 239,40
Antepfistig1, Tuzlu Kavrulmus 1 giin
Antepfistig1)
Yagli Tohum Kalintilar TSISO 771
Leblebi, islenmis i¢ Findik
Hayvansal ve Bitkisel Kative | TS EN I1SO 662
S1v1 Yaglar
26 | Rutubet/Kurumadde Tayini Baharat ¢esitleri, Patates cipsi | TS ISO 939 342 00 | oiin
(Toluen Metodu) % Kabak Cekirdegi ! gl
27 | Rutubet/Kurumadde Tayini (Nem % Yem Nem Tayin Cihazi-Hizli Test 239 40 | aiin
Tayin Cihazi- Hizli Test) Cig Cekirdek Kahve ' £
28 | Rutubet/Nem Tayini % Bal TS 13365 .
(Refraktometrik Metot) 183,60 I glin
29 | Sakiz Mayasi (Gum) Analizi % Sakiz TS 8000 183,60 1 gilin
30 | Siuf ozellikleri Kabuklu Ceviz TS 1275, Hgili urin TS/TGK 183,60 1 gilin
31 | Soguk Suda Coziinen Ekstrakt 275,4+342=617, .
Tayini (KM’de) % Baharat TS 2136 4 1 giin
32 | Su Aktivitesi aw Gida, Yem ISO 21807:2004 (E ) 234,00 1 giin
* - 5 —
33 Su Ekstrakti Tayini (KM’de) % *Cay TS 1SO 9768 275,4+3£12 617, 2 giin
34 Sud_a Qozunmeyen Kati Madde % Bal TS 3036 183.60 1 giin
Tayini
35 -~ . . TS 1SO 2173
Suda Coziinen Kati Madde (Brix) % Meyve ve Sebze Mamulleri, TS EN 12143 183,60 I giin

Tayini

Mesrubatlar (gazli ve gazsiz)

TS 1466




Dokiiman Kodu |AGKL-P-7.1-F.01
ANALIZ LISTESI Revizyon 00
Yrtrlik Tarihi | 15.05.2019
ADANA GIDA KONTROL LABORATUVARI |Sayfa 5/6
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36 Suya, Gegen Madde Miktan % Makarna, Bulgur TS 1620 342,00 1 giin
(KM'de)
Tane Iriligi (tane/kg sayis1) Tayini
37 tane/kg Sofralik Zeytin TS 774 183,60 2 saat
Ticari Steril Deneyi (35-37°C 7
38 | giinliik inkiibasyon 6ncesi Ph +
Inkiibasyon sonras1 pH 171+171+388,8
Ticari Steril Deneyi(50-55°C de 7 =730,8
%ﬁ?&gﬁgﬁ?ﬁ;ﬁ; (;rll{cem Ph Konserve Gidalar, Meyve .
Ticari Steril Deneyi (35-37 °C de E;lrlgré;lglikolsuz icecekler ve Igili tirtin TS/TGK 10 giin
7 giinliik inkiibasyon + Sizinti-
Bombaj Kontrolii)
T|c?r| §te_r|I I;_)eneyl (50-55 °C de 199 8+199,8+38
7 giinliik Inkiibasyon+ Sizinti- 8.8-788 4
Bombaj Kontrolii) ’ ’
Toplam Toz Cay miktar1 % Siyah Cay TGK 2015/30
183,60
39 1 giin
40 | Yabanci Madde (Gozle Guda fgili tiriin TS/ TGK 234,00 1 giin
goriilebilen)
Yag Tayini KM'de % Tereyag TS 1331
(Rutubet + Yagsiz Siit 375,3+239,4=61
41 | Kurumaddesi (Tuz hari¢)+ Tuzlu 4,7
ise Tuz Miktar1 bakilacak) 2-3 giin
. % Siit , Ayran, Krema, Kaymak TS 1018
42 | YagsizKurumadde Siit tozu TGK 2002/16, TS 1329 2 giin
Yagli Tohumlar TS EN ISO 665
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43 | Yagsiz Siit Kurumaddesi (Tuz % Tereyag (tuzlu-tuzsuz) TS 1331 375,3+239,4=61
hari¢) Tuzlu ise Tuz Miktar1 4,7
bakilacak)
44 | Yagsiz Siit Kurumadde Tayini % Dondurma TS 1331
45 | Yogunluk Siit, Ayran TS 1018
46 | Yogunluk/Bagil Yogunluk/Ozgiil Yemeklik Bitk.Yaglar TS 894 183,60
Agirlik 1 giin

Not: Akredite analizler *isaretiyle belirtilip koyu yazilir.

Fiziksel Kusurlar /Ozellikler*
Bos Dane; Aci, ¢iiriik, kiiflii, kotii kokuya ve tada sahip, bocek yenikli veya kemiricilerin vurgununa ugramis i¢; Bozuk dane; Bocek hasarli dane; Bocek
yenikli, ¢cimlenmis, isli, yabanci tat ve kokulu ¢ekirdek sayisi; Toplam kusurlu dane; Zarar Gormiis dane; Tam kargo; Cekirdek pargalari; Hafif daneler
tayini; Ciirtik ¢ekirdek, Kiiflii ¢ekirdek; Diger ¢esitlerin ayini; Ham tane ve Tebesirlesmis tane; Kargo ya da Kahverengi piring; Kirik tane; Kirmizi
cizgili tane; Gozle goriilebilir kiif odaklart; Kiif, Kiiflii ceviz i¢i orani; Mandik veya kirmizi dane; Siyah leke tayini vb. analizlerdir.
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